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89331 Burgau
An der Römerstraße 20
Tel. (08222) 966 880 

89312 Günzburg
Bahnhofstraße 11
Tel. (08221) 20760 

www.utzt.de

+ Lackierungen
+ Kfz-Aufbereitung
+ Karosseriearbeiten
+ Smart Repair
+ Unfall-Reparaturen
+ Felgenreparatur
+ Dellenbeseitigung

Peter-Henlein-Straße 15  
89312 Günzburg
www.autoklinik-gz.de  
info@autoklinik-gz.de
Tel.: 08221 9637295 
Mo.-Fr. 08:30 - 17:00 Uhr

SOMMERURLAUB 2026 NOCH NICHT GEBUCHT?

Jetzt die letzten Plätze für den Sommer sichern!

Die JUNGE Reiseschmiede - Inh. Sabrina Junge
Mobiles Reisebüro für Ichenhausen & Umgebung - 0173 2552957

sabrina.junge@solamento.de - www.diejungereiseschmiede.de

Gut vorbereitet in den Urlaub starten
Wenn das Auto für die Ur-
laubsreise gepackt wird, rückt 
oft zuerst die Route in den 
Blick. Mindestens genauso 
wichtig ist aber der Zustand 
des Fahrzeugs. Viele Pan-
nen auf langen Fahrten kün-
digen sich vorher an: durch 
schwache Batterien, zu nied-
rigen Reifendruck, überladene 
Fahrzeuge oder eine Klimaan-
lage, die schon im Alltag nicht 
mehr richtig kühlt.

Wartung vor der Abfahrt
Vor einer längeren Sommer-
fahrt lohnt deshalb ein nüch-
terner Check. Dazu gehören 
Motoröl, Kühlmittel, Schei-
benwischwasser und der 
Blick auf die Wischerblätter. 
Auch Bremsen, Beleuchtung 
und Reifen sollten in Ordnung 
sein. Wer unsicher ist oder 
das Fahrzeug im Alltag nur auf 
kurzen Strecken nutzt, fährt 

mit einer Wartung vor der Rei-
se oft entspannter. Gerade bei 
älteren Fahrzeugen kann ein 
kurzer Werkstatttermin hel-
fen, typische Schwachstellen 
rechtzeitig zu erkennen.

Klimaanlage, Batterie und 
Reifen
Klimaanlage und Batterie wer-
den vor Urlaubsfahrten oft 
unterschätzt. Eine schlecht ar-
beitende Klimaanlage ist nicht 
nur unangenehm, sondern 
kann bei großer Hitze die Kon-
zentration belasten. Wenn sie 
muffig riecht, schwach kühlt 
oder ungewöhnliche Geräu-
sche macht, sollte sie geprüft 
werden. Die Batterie fällt häu-
fig dann auf, wenn das Auto 
nach dem Beladen oder am 
Morgen der Abfahrt nicht mehr 
startet. Das Risiko steigt, 
wenn das Fahrzeug selten 
lange Strecken fährt oder die 

Batterie schon älter ist. Be-
sondere Aufmerksamkeit ver-
dienen die Reifen. Der richtige 
Reifendruck richtet sich nicht 
nur nach dem Fahrzeug, son-
dern auch nach der Beladung. 
Wer mit mehreren Personen, 
Gepäck und vielleicht noch 
Fahrrädern unterwegs ist, 
braucht oft andere Werte als 
im Alltag. Ein Blick in die Her-
stellerangaben schafft Klar-
heit. Zu wenig Druck erhöht 
den Verschleiß, verschlechtert 
das Fahrverhalten und kann 
auf langen Etappen problema-
tisch werden. Auch das Profil 
und mögliche Schäden an den 
Reifenflanken sollten vor der 
Abfahrt kontrolliert werden.

Prüftermin, Gepäck und 
Reiseplanung
Ein weiterer Punkt ist die 
Hauptuntersuchung. Läuft sie 
bald ab, sollte der Termin nicht 
bis nach dem Urlaub warten. 
Wer mit fälliger oder knapp 
bevorstehender Prüfung ver-
reist, riskiert unnötigen Zeit-
druck und unter Umständen 
zusätzliche Probleme, wenn 
vorher noch Mängel auftau-

chen. Sinnvoll ist es auch, die 
Beladung kritisch zu prüfen. 
Schwere Gegenstände gehö-
ren nach unten und möglichst 
nah an die Rücksitzlehne. 
Lose Teile im Innenraum kön-
nen bei einer starken Brem-
sung gefährlich werden.
Auch die Reise selbst lässt 
sich mit etwas Planung ent-
spannter machen. Wer Ab-
fahrtszeit, Pausen, mögliche 
Staus und Tank- oder Lade-
punkte vorab prüft, vermeidet 
Hektik. Bei großer Hitze sind 
Wasser, Sonnenschutz und 
regelmäßige Pausen beson-
ders wichtig. Die beste Vor-
bereitung ersetzt zwar keine 
Vorsicht unterwegs, sie senkt 
aber das Risiko für vermeid-
bare Probleme deutlich.

Foto: KI-generiert

Mobil und sicher in den Urlaub
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DEUTSCHLANDS BESTER BRAUMEISTER
STEHT IN USTERSBACH AM SUDKESSEL

Wolfgang Dahnke: „Die 
Auszeichnung nehme ich 
entgegen für mich und mein 
Team.“ 

BUNDESEHRENPREIS IN GOLD
Das Bundesministerium für Landwirt-
schaft, Ernährung und Heimat hat die 
Brauerei Ustersbach jetzt in Berlin mit 
dem Bundesehrenpreis in Gold geehrt.

BRAUEREI DES JAHRES
Das Unternehmen hatte das beste 
Gesamtergebnis bei der DLG-Qua-
litätsprüfung erzielt und wurde damit 
„Brauerei des Jahres 2026“. 

BRAUMEISTER DES JAHRES
Erneut wurde Wolfgang Dahnke, seit 
14 Jahren Leiter des Braubetriebes, 
zum „Braumeister des Jahres“ gekürt. 
Dahnke zur Auszeichnung: “Das ist 
schon ein ganz besonderes Gefühl, 
diesen Titel zu tragen.“

Ehrung in Berlin: Bundesminister Alois Rainer (rechts) überreichte 
gemeinsam mit DLG-Präsident Hubertus Paetow (links) Urkunde und 
Medaille an Brauereichefi n Stephanie Schmid und den „Braumeister 
des Jahres“ Wolfgang Dahnke. (Foto: DLG)
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Regional einkaufen stärkt Alltag und Umfeld
Wer Obst, Gemüse, Brot, 
Fleisch oder Käse in der eige-
nen Region kauft, entscheidet 
nicht nur nach Geschmack 
oder Bequemlichkeit. Der 
Einkauf vor Ort hat oft ganz 
praktische Vorteile: Die Wege 
sind kürzer, viele Produk-
te kommen frischer an, und 
Verbraucher können leichter 
nachvollziehen, woher die 
Ware stammt.
Frische und Saison im Blick
Gerade bei Lebensmitteln 

macht sich das schnell be-
merkbar. Kurze Transportwe-
ge bedeuten meist, dass zwi-
schen Ernte, Verarbeitung und 
Verkauf weniger Zeit vergeht. 
Das kann sich auf Frische und 
Qualität auswirken. Saisonale 
Produkte spielen dabei eine 
wichtige Rolle. Was zur Jah-
reszeit passt, ist in der Regel 
ohne lange Lagerung verfüg-
bar und muss nicht über weite 
Strecken transportiert werden. 
Wer sich beim Einkauf an der 

Saison orientiert, findet oft 
eine gute Auswahl und kann 
den Speiseplan einfacher an 
das Angebot anpassen.

Mehr Transparenz beim 
Einkauf
Ein weiterer Vorteil liegt in der 
besseren Orientierung. Auf 
Wochenmärkten, in Hofläden, 
Bäckereien, Metzgereien oder 
anderen Fachgeschäften vor 
Ort ist der direkte Kontakt oft 
leichter möglich als im ano-
nymen Einkauf. Verbraucher 
können nach Herkunft, Her-
stellung und Zutaten fragen 
und bekommen eher eine kon-
krete Auskunft. Das hilft be-
sonders Menschen, die Wert 
auf nachvollziehbare Qualität 
legen oder bei Lebensmitteln 
genauer hinschauen müssen.

Handwerk und Wirtschaft 
vor Ort
Regional einzukaufen bedeu-
tet außerdem, handwerkliche 
Arbeit zu unterstützen. Viele 
kleinere Betriebe arbeiten mit 

Erfahrung, festen Abläufen 
und persönlicher Verantwor-
tung für ihre Produkte. Das 
gilt nicht nur für die Land-
wirtschaft, sondern auch für 
verarbeitende Betriebe und 
den Fachhandel. Wer vor Ort 
einkauft, trägt dazu bei, dass 
dieses Wissen erhalten bleibt 
und nicht vollständig durch 
austauschbare Massenware 
verdrängt wird. Auch für die 
Region selbst hat das Folgen. 
Geld, das bei örtlichen Erzeu-
gern und Geschäften aus-
gegeben wird, bleibt eher im 
wirtschaftlichen Kreislauf vor 
Ort. Davon profitieren Arbeits-
plätze, Ausbildungsbetriebe 
und gewachsene Strukturen in 
Städten und Gemeinden. Eine 
lebendige Nahversorgung ist 
nicht nur für den täglichen Ein-
kauf wichtig. Sie kann auch 
Wege verkürzen, Ortskerne 
beleben und den Alltag beson-
ders für Menschen erleichtern, 
die nicht ständig weite Stre-
cken fahren wollen oder kön-
nen.

Wer weiter denkt,  
kauft näher ein! 

Forellen und Lachsforellen 
(auch als Filet erhältlich)

Räucherfische (gerne alles vorbestellen)

Geöffnet:
freitags 9 - 12 und 14 - 17 Uhr,

samstags 9 - 12 Uhr
und nach tel. Vereinbarung.

Mindelaltheim, Tel.: 08222-2554

Lebensmittel
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Vom Obst zum Edelbrand: Worauf es bei der Verarbeitung ankommt
Wenn im Spätsommer 
und Herbst Äpfel, Birnen, 
Zwetschgen oder Kirschen 
geerntet werden, denken vie-
le zunächst an Saft, Mus oder 
Kuchen. Ein Teil der Ernte wird 
jedoch zu Destillaten verarbei-
tet. Damit aus heimischem 
Obst ein hochwertiger Edel-
brand entsteht, reicht gutes 
Ausgangsmaterial allein nicht 
aus. Entscheidend ist, dass 
jeder Schritt sorgfältig ausge-
führt wird.
Am Anfang steht die Aus-
wahl der Früchte. Reifes, ge-
sundes und sortentypisches 
Obst bringt die besten Vor-
aussetzungen mit. Faulige, 
verschmutzte oder stark be-
schädigte Früchte können 
Fehlnoten verursachen und 
die Qualität deutlich mindern. 
Auch der Erntezeitpunkt spielt 
eine Rolle: Unreifes Obst lie-
fert oft weniger Aroma, über-
reife Früchte kippen schneller 
in unerwünschte Gärprozes-
se. Wer verarbeitet, muss des-
halb genau prüfen, was in die 
Maische gelangt.

Von der Frucht zur Maische
Vor der Vergärung wird das 
Obst je nach Art gewaschen, 
entstielt, entkernt oder zer-
kleinert. Ziel ist eine möglichst 
saubere und gleichmäßige 
Ausgangsmasse. Bei Stein-
obst ist besondere Aufmerk-
samkeit nötig, weil Kerne und 
Fruchtfleisch den späteren 
Geschmack beeinflussen kön-
nen. Danach beginnt die Gä-
rung. Dabei wandeln Hefen 
den Fruchtzucker in Alkohol 

um. Dieser Schritt braucht 
passende Bedingungen: sau-
bere Behälter, kontrollierte 
Temperaturen und ausrei-
chend Zeit. Läuft die Gärung 
zu warm, zu langsam oder 
unter schlechten hygienischen 
Bedingungen, leidet das Aro-
ma.
Ist die Maische ausgego-
ren, folgt die Destillation. 
Dabei wird der Alkohol mit 
den flüchtigen Aromastoffen 
aus der Maische gelöst und 
in mehreren Fraktionen ge-
trennt. Gerade hier zeigt sich 
der handwerkliche Anspruch. 
Nicht jeder Teil des Destillats 
gehört in das Endprodukt. 
Vorlauf, Mittellauf und Nach-
lauf müssen sauber vonein-
ander getrennt werden. Der 
Mittellauf trägt die gewünsch-
ten Fruchtaromen. Fehler in 
diesem Abschnitt lassen sich 
später kaum noch ausglei-
chen.

Handwerk braucht  
Erfahrung
Nach dem Brennen ist der 
Edelbrand oft noch nicht fer-
tig. Viele Destillate ruhen 
zunächst, damit sich die Aro-
men verbinden und der Brand 
harmonischer wird. Je nach 
Frucht und Stil kann auch die 
Lagerung eine Rolle spielen. 
Vor der Abfüllung wird meist 
geprüft, ob der Alkoholgehalt 
angepasst werden muss und 
ob das Destillat sensorisch 
stimmig ist. Auch dabei gilt: 
Jeder Eingriff sollte behutsam 
erfolgen, damit der Charakter 
der Frucht erhalten bleibt.

Für Verbraucher ist vor al-
lem eines wichtig: Die Quali-
tät eines Edelbrands beginnt 
nicht erst in der Brennerei. 
Sie hängt eng mit der Frucht, 
der Sauberkeit bei der Verar-
beitung und dem Können im 

Umgang mit Gärung und De-
stillation zusammen. Wer auf 
handwerklich hergestellte Er-
zeugnisse achtet, erkennt oft 
schon im Duft und im klaren 
Fruchtbild, wie sorgfältig gear-
beitet wurde.

Foto: KI-generiert
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Wohnen direkt am Rennsteig
Moderne Ferienwohnungen in Ortsmitte 
von Neustadt am Rennsteig, noch buchbar.

Wohnung 1: mit bis zu 6 Übernachtungsmöglichkeiten, 
extra Speiseraum, umfangreiche Küche, Relaxbereich,  
2.Flachbildschirm im Schlafz., Kamin, 
Preis für Doppelzimmer // Nacht 80,-€, jede weitere Übern. 20,-€

Wohnung 2: mit bis zu 4 Übernachtungsmöglichkeiten, sehr modern 
und chic eingerichtet, Kamin, 2. Flachbildschirm im Schlafzimmer 
Preis für Doppelzimmer // Nacht 90,-€, jede weitere Übern. 25,-€

Parkplätze direkt am Haus, Preise zuzüglich Reinigungspauschale, 
Preise nicht für Weihnacht/Silvester- und Wintersaison, Buchbar ab 
drei Übernachtungen! Fewo nur für Urlaubszwecke, keine Haustiere
Informationen // Anfragen // Buchungen an: 
babiuch@t-online.de und www.rennsteig-fewo.de

Ferienwohnung am Park, Fam. Jens Babiuch 
Rennsteigstraße 52 // OT Neustadt a. Rennsteig 
98701 Großbreitenbach // Telefon: 0171 2816846

Wohnung 1

Wohnung 2

Seenland erleben
Buchenberg · Sulzberg · Waltenhofen · WeitnauBuchenberg · Sulzberg · Waltenhofen · Weitnau

Hier geht‘s zu 
unserer Seite

klare Naturseen
Landleben pur
zentrale Lage
gemütliche Unterkünfte
großes Wanderwegenetz

Fordern Sie gleich IhrenFordern Sie gleich Ihren
gratis Prospekt mitgratis Prospekt mit
Wandervorschlägen an!Wandervorschlägen an!

AllgäuerSeenland.deAllgäuerSeenland.de

Rathausplatz 4 
87477 Sulzberg

Tel.   08376/920119
Mail info@allgaeuerseenland.de
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Neuer Standort – wir feiern Hebauf!

Jetzt lohnt sich Ihre PV-Anlage mehr denn je

Gewerbestraße 1 | 86500 Maingründel

HEBAUF AKTION

Was bringt Ihnen eine PV-Anlage wirklich?
Wir zeigen es Ihnen konkret für Ihr Zuhause.

■ Ihre echte monatliche Ersparnis

■ Wie schnell sich Ihre Anlage bezahlt macht

■ Die beste Lösung für Ihr Zuhause

Nur 

für kurze 

Zeit!

Jetzt kostenlosen 
Beratungstermin sichern:

Anzeige vorzeigen und 
Hebauf-Bonus im Wert von bis zu 

2.000 € sichern!

www.et-jungbauer.de

Ich bin für Sie da...

Ihre Gebietsverkaufsleiterin vor Ort

Wie kann ich Ihnen helfen?

Mobil: 0177 9159839
Tel.: 08291 1454750 

m.walter@wittich-forchheim.de
www.wittich.de

Anzeigenwerbung | Beilagenverteilung | Drucksachen

Margit Walter

Diese Woche  
Fischverkauf am  
Freitag und Samstag  
beim V-Markt Weißenhorn

Wir halten für Sie eine reichhaltige Auswahl an frischen  
See- und Süßwasserfischen bereit. Delikater Räucherfisch  

sowie  unsere Feinkostsalate aus eigener Herstellung
Große Auswahl an belegten Fischbrötchen.

Fisch & Feinkost Carmen Lutz
Verkaufszeit: 8.00 Uhr – 18.00 Uhr

Sommer-Öffnungszeiten
von 8.00 – 13.30 UhrJede Woche

Fischverkauf
Jeden Mittwoch beim
V-Markt Thannhausen

Wir halten für Sie eine reichhaltige Auswahl an frischen  
See- und Süßwasserfischen bereit. Delikater Räucherfisch  

sowie unsere Feinkostsalate aus eigener Herstellung.

Große Auswahl an belegten Fischbrötchen
Fisch & Feinkost Schneider Günzburg

Tel 0179/5471915
An der Klinge 3

86476 Edelstetten
info@nd-arch.de

www.nd-arch.de

Ihr Projekt. Unser Anspruch. 
Bewahren und gestalten. 
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09191 72 32 88

info@lw-fl yerdruck.de

Peter-Henlein-Straße 1
91301 Forchheim

Plakate
DIN A2, eins. Farbdruck, 

100g BD Papier

  10 Stück 18,35 €
  25 Stück 28,68 €
  50 Stück 43,34 €
100 Stück 50,60 €
250 Stück 61,40 €

Flyer
DIN A6, beids. Farbdruck, 

135g BD Papier

  100 Stück 14,79 €
  500 Stück 14,70 €
1.000 Stück 18,42 €
2.500 Stück 29,52 €
5.000 Stück 41,98 €

Festwerbung auf www.LW-Flyerdruck.de

FESTWERBUNG ZU STARKEN PREISEN

Weitere Produkte 
fi nden Sie im Onlineshop:

www.LW-Flyerdruck.de

 Alle Preise inkl. Versand

 inkl. MwSt

 Onlinebestellung mit 
    druckfertigem PDF

 Tagesaktuelle Preise


